KNUSPER-BROT GOLDWEIZEN -
Mild im Geschmack, mit luftig-
lockerer Knusprigkeit.

Rezeptvorschlag von Frontseite:
Frischkdse, Feigen, WalnUsse,
<—/ Honig und Thymian.
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Weitere tolle Rezepte
findest du hier:
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*LEICHT nimmt auf die luftige Beschaffenheit Bezug, die Produkte sind nicht energiereduziert. www-Ie|Cht'und'cr°$s.de
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Trockenflachbrot Weizen
Zutaten: WEIZENMEHL, Zucker,
Salz, Sonnenblumendl.

Zur Herstellung von 100 g des Produktes
werden 103g Weizenmehl verwendet. =

Vor Warme schitzen. Trocken lagern.
Mindestens haltbar bis: siehe Boden.

Schon probiert?
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Durchschnittliche Nédhrwertinformationen

pro 100g
Energie 1626 kJ / 385 keal
Fett 4,0 \ i
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*LEICHT nimmt auf die luftige Beschaffenheit
Bezug, die Produkte sind nicht energiereduziert.

* LEICHT nimmt auf die luftige Beschaffenheit Bezug, die Produkte sind nicht energiereduziert.
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