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Trockenflachbrot mit 74% Roggen s h b. '-',
8 Zutaten: ROGGENMEHL, WEIZENMEHL, n probier
/A% ROGGENMEAL ROGGENVOLLKGRNMEHL, 74% ROGGENMEHL bl el U= A
WEIZENMALZMEHL,
BALLASTSTOFFREICH Zucker, Sonnenblumendl, Salz.
Zur Herstellung von 100 g des Produktes
werden 52g Roggenmehl und
22g Roggenvollkornmehl verwendet.
Vor Wérme schiitzen. Trocken lagern.
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BALLASTSTOFFREICH

KNUSPER-BROT ROGGEN -
Herzhaft im Geschmack, mit luftig-

Durchschnittliche Ndhrwertinformationen:
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) L . / Griesson - de Beukelaer, D-56751 Polch
Rezeptvorschlag von Frontseite: davon gescitigte Fetsduren 059
5 . . .. . Kohlenhydrate 69 g
T ) Frischkase, Serrano-Schinken, davon Zucker 2,8 g e .
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* LEICHT nimmt auf die luftige Beschaffenheit Bezug, die Produkte sind nicht energiereduziert. WWW.IeIChi"Uhd'CI‘OSS.de VEGAN * LEICHT nimmt auf die luftige Beschaffenheit Bezug, die Produkte sind nicht energiereduziert. Bezug, die Produkte sind nicht energiereduziert.
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