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Prinzen Rolle BLACK AND WHITE Cookies

A

-

Bildquelle: DeBeukelaer/Catrins Baking Studio

Zutaten:

100 g Butter

125 g Zucker

40 g brauner Zucker

1Ei

1 TL Vanilleextrakt

200 g Mehl

% TL Natron

1 Prise Salz

12 Doppelkekse Prinzen Rolle BLACK AND WHITE

Zubereitung:

1. Die Vanillecreme und die Kekse der Prinzen Rolle BLACK AND WHITE tren-
nen. Die Creme gemeinsam mit der Butter langsam schmelzen lassen und al-
les mit dem Zucker schaumig rihren. Vanilleextrakt und das Ei in die Masse
einrihren. Nicht zu lange riihren, damit die Kekse spater auch schon locker
werden.

2. Mehl, Natron und Salz in einer separaten Schissel vermischen und die Mi-
schung nach und nach unter die Teigmasse heben. Auch hier nur so lange
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rihren, bis das Mehl gerade untergemischt ist. Die Kakaokekse in grobe Stii-
cke zerbrdseln und unter den Teig heben.

. Den Keksteig zu Kugeln formen und auf einem Backblech leicht zusammen-
driicken. Mit dem Zusammendricken wird die spétere Hohe der Cookies be-
stimmt. Bitte beachten, dass die Cookies beim Backen auch noch leicht aus-
einandergehen.

. Die Cookies im vorgeheizten Ofen bei 175 °C Umluft fur etwa 7 Minuten ba-
cken. Sobald die Kekse einen goldenen Rand bekommen, aus dem Ofen ho-
len. Auf dem heif3en Blech auskiihlen lassen: So backen die Cookies noch
leicht nach, behalten aber ihren weichen Kern.
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